Herzlich Willkommen
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Haus der Universitat

Tereza Zimmermannova und Christian Helbig sorgen gemeinsam mit ihrem Team
dafir, dass Sie sich bei uns wie zuhause flhlen.

Tereza kimmert sich zuverlassig um Service, Organisation und begleitet Ihren Anlass
vom Konzept bis zur Umsetzung, ganz nach lhren Wiinschen — zuverlassig und

professionell.

Christian verantwortet die Kulinarik: In Zusammenarbeit mit dem Team kreiert er
regionale, saisonale Gerichte mit sorgfaltig ausgewahlten Zutaten aus der Umgebung.

Als Teil der ZFV-Unternehmungen engagieren sie sich fur klimafreundliche und
ausgewogene Ernahrung, was sich in einer ansprechenden Auswahl vegetarischer und
veganer Gerichte widerspiegelt.

Wir freuen uns, Sie als unsere Gaste begriissen und kulinarisch verwdhnen zu dirfen.

Tereza Zimmermannova und Christian Helbig



HdU-Brunch

Wir lassen eine Tradition wieder aufleben und begrissen Sie alle
zwei Monate zu einem feinen HdU-Brunch.

*k*

Sie durfen sich Gber ein schones Brunch-Buffet freuen mit allerlei
hausgemachten und regionalen Leckereien kalt und warm.
Die Eierspeisen werden direkt bei unseren Servicemitarbeitenden
bestellen.

*k*

Safte, Kaffee sowie warme Getranke und Wasser a discrétion.
Begrisst werden Sie mit einem feinen Glas Brivio Brut Spumante.
So startet man gerne in einen Sonntag.

Wir empfehlen lhnen, sich schnell einen Platz zu reservieren!
Wir freuen uns schon sehr auf Ihren Besuch.

*k*

Preis:
CHF 59.50 pro Person ab 13 Jahren
CHF 30.00 pro Kind von 5 — 12 Jahren
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Fragen zu Allergien und Unvertraglichkeiten beantworten wir lhnen gerne.




Brunch Daten
2026

Adventsbrunch Sonntag, 14. Dezember 2025
Winterbrunch Sonntag, 18. Januar 2026
Frihlingsbrunch Sonntag, 29. Marz 2026
Muttertagsbrunch Sonntag, 10. Mai 2026
Sommerbrunch Sonntag, 30. August 2026
Herbstbrunch Sonntag, 25. Oktober 2026
Adventsbrunch Sonntag, 13. Dezember 2026

Bis bald, bei uns im HdU!
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Fragen zu Allergien und Unvertraglichkeiten beantworten wir lhnen gerne.
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Deklaration
Unsere Philosophie

Wir arbeiten mit regionalen Lieferanten zusammen und geben beim
Einkauf 6kologisch sinnvoll produzierten, fair gehandelten und
saisonalen Lebensmittel den Vorzug.

Unser Fleisch stammt ausschliesslich aus der Schweiz.

Fische und Krustentiere kommen aus Zuchten aus der Schweiz.

Der Swiss Alpine Lachs aus der Lostallo Zucht im Graubinden und
der Zander 57 aus der Gotthard Basis Station.

Wir verarbeiten nur Eier aus der Freilandhaltung.

Unser Brotwaren stammen alle aus der Schweiz, das frische Brot
beziehen wir von der Berner Backerei Bohnebluest, die Brotchen,
Gipfeli und das Sussgeback beziehen wir von der Backerei Hiestand
mit Sitz in Schlieren, ZH.

Bei Unklarheiten zu Allergenen oder Bedarf an weiterfihrenden
Informationen kdnnen Sie sich jederzeit an unsere Fachpersonen
wenden.

Ein Betrieb der ZFV-Unternehmungen, Zirich
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Fragen zu Allergien und Unvertraglichkeiten beantworten wir lhnen gerne.
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